
デザート DESSERTS
ティラミス Tiramisu	    21 
チョコレートスポンジ、マスカルポーネソルベ

アフォガート Affogato	    19  
ピスタチオアイスクリーム、サブレ

BSKスニッカーズ BSK Sneakers	    21 
ピーナッツムース、塩キャラメル、バニラアイスクリーム

イートン・メス Eton Mess	    21 
ストロベリー&ラズベリーソルベ、バニラシャンティ、メレンゲシャード 

パイナップル＆キウイ カルパッチョPineapple Carpaccio	      19  
パッションフルーツ、ライム、ココナッツソルベ

スティッキー・トフィー・プディングSticky Pudding	    21 
クロテッドクリーム・アイスクリーム

メイン MAINS
リコッタ・ニューディ Ricotta Gnudi	    34 
セミドライトマトクリームソース、バジルペスト、パルメザンチップス

トリュフカネロニ Truffle Cannelloni	   38 
パルメザンチーズ、ほうれん草、ベシャメルソース、トリュフ

イベリコ豚のポークチョップ Iberico Pork Chop	   52 
ヒスピキャベツ、 スパイシー・ティッカマサラ、オニオングレイビー

チキン・パルミジャーナ  Chicken Parmigiana	   38 
ロースト赤パプリカソース、パルマハム 

フィッシュ&チップス Fish & Chips	   48 
銀ダラ、マッシーピー、タルタルソース

タイ風レッドシュリンプカレー Prawn Curry	   42 
海老せんべい、バスマティライス

ブレッドストリート・キッチン・バーガー Burger	   36 
ドライエイジドビーフバーガー、モントレージャックチーズ、 
シラチャ―・マヨ、コフマンズフライ
追加トッピング Add-On:
ベーコン Bacon	     5
卵 Egg	     3
アボカド Avocado	     6

ビーフウェリントンBEEF WELLINGTON

シングルスライス Single Slice	   68 

シェア用ホール Whole To Share	 188 
ご提供まで45分ほどお時間を頂戴します 
マッシュポテトと赤ワインソース付き

前菜 STARTERS
サーモンのソテー Seared Salmon	   26 
ジンジャー＆醤油ドレッシング、わさびマヨネーズ、大根

クリーミーブッラータ Creamy Burrata	   28 
赤チコリ、シトラスフルーツ、スモークアーモンド

スパイシーツナ・タルタル Spicy Tuna Tartare	   26 
ワンタンチップス、アボカド、ふりかけ

タマリンドスパイス・チキンウィング Chicken Wings	  25 
青ねぎ、コリアンダー

イカの唐揚げ（塩胡椒）Salt & Pepper Squid	   22 
ライム＆コリアンダーマヨネーズ

サラダ SALADS
シーザーサラダ Caesar                                              18/25
半熟卵、パンチェッタ、アンチョビ、 
熟成パルメザンチーズ

スーパーフードサラダSuperfood                                      18/25
ケール、きゅうり、キヌア、グリルコーン、 
アボカドピューレ、オレンジドレッシング、ミックスナッツ

チキン・バンバン・サラダ Chicken Bang Bang               18/25 
ラムレタス、大根、チリ、ラディッシュ、 
生姜、胡麻、ピーナッツソース

トマト＆フムス Tomato & Hummus                                 18/25 
クリスピーひよこ豆、スマック

サラダに追加できます add on:

ハルーミチーズ Halloumi	    10
鶏むね肉 Chicken Breast	    10
スモークサーモン Smoked Salmon	    16

サイドディッシュ SIDES
コフマンズフライ Koffmann’s Fries	 12
マカロニチーズ、ローストガーリッククランブル Mac & Cheese	 18
いんげん、チリ＆アーモンド Fine Green Beans	 10
クリームほうれん草  Creamed Spinach	 8
マッシュポテト Mashed Potatoes	 14
ハニーローストキャロット Honey Roasted Carrots	 12

サステナビリティへの取り組みの一環として、当店では浄水器を通した水のみを1名様あたり3シンガポールドルでご提供しています。 
食物アレルギー、食物不耐性、食物過敏症をお持ちのお客様は、ご注文前に、料理に使われている食材についてスタッフにお問い合わせください。 
表示料金以外に現行のGST(商品サービス税)とサービス料10%がかかります。

シャンパン&スパークリングワイン 
CHAMPAGNES & BUBBLY 

プロセッコ、サン・マルティーノ・トレヴィーゾ Prosecco, San Martino	    18 
ヴェネト、イタリア Veneto, Italy

デュヴァル＝ルロワ、ブリュット・レゼルヴ Duval-Leroy, Brut Reserve	    25 
シャンパーニュ、フランス Champagne, France 

デュヴァル＝ルロワ、ブリュット・ロゼ・プレステージ・プルミエ・クリュ Duval-Leroy, Brut Rose 	    35 
シャンパーニュ、フランス Champagne, France

白ワイン  WHITE WINES

ピノ・グリージョ、テヌータ・マッカン Pinot Grigio	    23 
IGTデッレ・ヴェネツィエ、イタリア IGT delle Venezie, Italy

ソーヴィニヨン・ブラン、ノーチラス・エステート Nautilus	    25

 マールボロ、ニュージーランド Marlborough, New Zealand

赤ワイン RED WINES

マルベック、カテナ・サパータ「カテナ Malbec, Catena	    25 
メンドーサ、アルゼンチン Mendoza, Argentina

メゾン・ロッシュ・ド・ベレーヌ Maison Roche De Bellene      28 
ブルゴーニュ、フランス Burgundy, France 

ビール BEERS

Rye River IPA、アイルランド	     18	    

ペローニ・ナストロ・アズーロ、イタリア Peroni	    18

ギネス、アイルランド Guinness	    18

サンライズグラス SUNSHINE IN A GLASS

アペロールスプリッツ Aperol Spritz	    20 
アペロール、スパークリングワイン、オレンジビター

ピムズカップ Pimm’s Cup	    20 
ピムズ、ジン、キュウリ、レモン

ヒューゴスプリッツ Hugo Spritz	    20 
エルダーフラワー、スパークリングワイン、フレッシュミント

キール・ロワイヤル Kir Royale	    28 
クレーム・ド・カシス、スパークリングワイン

ZERO EDIT

ベリーニジュニア Bellini Junior	    18 
ピーチ、ローズシロップ、レモネード

ライチモクティーニ Lychee Mocktini 	    18 
ライチ、オレンジ、パイナップル、レモン 	     

エクスプレスランチ EXPRESS LUNCH
2コース46ドル 
3コース 52ドル 

前菜 STARTERS
スモークレッドペッパーのスープ Smoked Red Pepper Soup 
ホイップゴートチーズとトマトのブルスケッタ

エビのカクテル Prawn Cocktail 
ブラッディマリーソース、キュウリ、グレープフルーツ

チキンファトゥーシュサラダ Chicken Fattoush Salad 
ベビーロメインレタス、ミント、パセリ、ラディッシュ、
トーストしたピタパン、スマックとレモンのドレッシング

ゴビ65 (カリフラワーの唐揚げ) Cauliflower 65 
ヨーグルトドレッシング

メインコース MAIN COURSES
若鶏の味噌マリネ Miso-Marinated Baby Chicken 
ニンジンとキュウリのサラダ、唐辛子

柑橘香るスズキのクラスト焼き Citrus-Crusted Sea Bass 
ハーブクスクス、スイバ

トマトとフムスのサラダ Tomato & Hummus Salad 
クリスピーひよこ豆、スマック

イベリコ豚のサーロイン(追加16) Iberico Sirloin (add 16) 
フェンネル、リンゴ、ルッコラのサラダ

デザート DESSERTS
オリーブオイルのシトラスケーキ Olive Oil Citrus Cake 
オリーブオイルアイスクリーム

トロピカルフルーツ Tropical Fruits 
ココナッツソルベ

クレームキャラメル Creme Caramel 
ミックスベリー

ソムリエ厳選のワインや  バーテンダー特製の爽やかなモクテルで 
お食事をさらに華やかに（8ドル）

当ホテルのサステナビリティへの取り組みに関する詳細は、QRコードをスキャンしてご覧ください。 サステナブルシーフード認証                                    平飼い


